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                                                                                                         n. 86024 

 

Si certifica che il sistema di gestione per l’autocontrollo igienico 
We hereby certify that the hygienical control management system operated by 

 

dell’organizzazione / the company 

Brizio S.r.l. 
Sede legale / Head office 

Regione San Bartolomeo, 5 – 12020 VENASCA (CN) – ITALIA 
 

Unità operative / Operative units 

Regione San Bartolomeo, 5 – 12020 VENASCA (CN) – ITALIA 

 

è conforme alla norma  
is in compliance with the standard 

 

HACCP - Principi del CODEX ALIMENTARIUS 
CAC/RCP 1-1969, REV. 2023 

 

Produzione di salumi cotti o stagionati e specialità gastronomiche di carne confezionati 
(eventualmente anche in tranci) sottovuoto o in vaschetta di plastica in atmosfera 

protettiva. Produzione di salsiccia e hamburger confezionati in atmosfera protettiva in 
vaschetta in materiale plastico. 

 
IAF: 03 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Prima emissione 
First Issue 

27/11/2024 
Emissione corrente 

Current Issue 
21/07/2026 

Scadenza 
Expiring Issue 

27/08/2027 
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L’uso e la validità del presente certificato sono soggetti al rispetto del regolamento per la certificazione dei sistemi di gestione per l’autocontrollo igienico. 
The use and the validity of the certificate shall satisfy the requirement of the rules for the certification of company hygienic control management system. 
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